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NOS MENUS 
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LE MENU TRADITION

Mise en bouche
***

La terrine de gibier aux noisettes, chutney betterave quetsche et mesclun
***

Le suprème de poulet jaune, crême de champignon, écrasé de pommes de terre aux épices
***

Le nougat glacé maison et son coulis de fruits

Ce Menu vous est proposé à 49,00 € par personne comprenant les 3 plats ainsi que le spectacle

LE MENU GOURMET

Mise en bouche
***

Le Marbré de Foie Gras de Canard au Pain d’Épices Maison
***

Le tournedos de veau cuit à basse température
Galette de polenta torréfiée, légumes d’hiver

***
Verre gourmand façon tiramisu, quetsches, speculos

Ce Menu vous est proposé à 59,00 € par personne comprenant les 3 plats et le spectacle

 Dans le Menu Tradition, pour les personnes ne mangeant pas de gibier en entrée, nous prévoyons, sur com-
mande préalable, un feuilleté forestier. 

Pour les personnes ne mangeant pas de viande, nous prévoyons, sur commande préalable, un filet de 
poisson du moment et sa garniture.



FORFAIT BOISSONS
à 13,00 € par personne

1 Kir de Noël
1 verre de Pinot Blanc blanc d’Alsace AOC  servi avec l’entrée
1 verre de Faugères AOP, Domaine Roudier servi avec le plat

1/4 d’eau minérale
Café ou infusion

MODALITÉS DE RESERVATION

Acompte de 30 % à la reservation du montant de la facture estimée. Le solde de la facture 
est a regler à l’issue de la soirée.

Pour  une soirée avec plus de 110 convives, possibilité d’organiser l’évènement dans une salle 
des fêtes en prévoyant en supplément le prix de la location des espaces.


